Kuratorium Oswiaty
w Warszawie

Al. Jerozolimskie 32, 00-024 Warszawa

KPU.5533.2.14.2018. KK Warszawa, dn. 30 kwietnia 2018 r.

Protokét kontroli

. Nazwa szkoly/placéwki: Nova Placéwka Ksztalcenia Ustawicznego w Warszawie

Adres placowki (siedziba): Warszawa (00-023), ul. Widok 8

Adres placowki (miejsce prowadzenia dziatalnosci). Warszawa (02-067), ul.
Wawelska 46

Imie i nazwisko dyrektora szkoty/placowki: Daniel Piekarski.

Nazwa i adres organu sprawujacego nadzdér pedagogiczny.

Mazowiecki Kurator Oswiaty, Al. Jerozolimskie 32, 00-024 Warszawa.

Imig, nazwisko, stanowisko stuzbowe kontrolujgcego: Kamil Kujawa, wizytator.
Upowaznienie nr: KPU.5533.2.14.2018 z dnia: 20 kwietnia 2018 r.

Numer wpisu do rejestru kontroli placowki: brak ksiazki kontroli w miejscu
przeprowadzania kontroli.

Termin rozpoczecia i zakonczenia kontroli ze wskazaniem dni, w ktérych odbyty sig
czynnosci kontroli w placéwce: 21.04.2018.

Tematyka kontroli:  spelnianie  warunkow  organizowania | prowadzenia
kwalifikacyjnych kursow zawodowych, w tym kwalifikacje kadry dydaktycznej oraz
dokumentacja przebiegu nauczania.

Kontrola zostata przeprowadzona: na podstawie art. 55 ustawy z dnia 14 grudnia
2016 r. prawo oswiatowe.

W trakcie kontroli wykonano nastepujgce czynnosci:

- przeanalizowano nastepujgca dokumentacije:

dzienniki zaje¢. 1 Cuk, 2 Cuk, 3 Cuk - zawdd ksztaicenia cukiernik 751201
(ksztatcenie zaoczne) oraz 1 TTZ, 2 TTZ, 3 TTZ - zawdd technik technologii zywienia
(ksztatcenie zaoczne);

Zaswiadczenie o wpisie do ewidencji szkét i placdwek niepublicznych Nr 16/K/05[11];
Zaswiadczenie o ukoriczeniu kwalifikacyjnego kursu zawodowego Nr 302/2017 r.;
Lista stuchaczy KKZ — Cukiernik;

Protokot z zaliczenia przedmiotu na kwalifikacyjnym kursie zawodowym;

Umowa najmu powierzchni oraz sprzetu gastronomicznego na terenie Hotelu Mela
Verde w migjscowosci Zakret z dnia 10.02.2018 r;

Plany nauczania kwalifikacyjnego kursu zawodowego dla trzech nabordw;




h) dokumentacja kwalifikacfi nauczycieli, uczacych w zawodzie cukiernik i technik

3)

4)

technologii zywienia 325402.
- przeprowadzono:
rozmowe z dyrektorem szkoty p. Danielem Piekarskim;

Opis ustalonego stanu faktycznego, w tym ujawnionych nieprawidiowosci, oraz
wnioski wynikajgce z ustalonego stanu faktycznego:

W rozmowie telefonicznej z p. Grzegorzem Guziakiem Dyrektorem ds. Ksztalcenia
ustalono, ze KKZ w zawodzie cukiernik prowadzony jest przez NOVA Policealng
Szkole Zawodowa. W zwiazku z tym w upowaznieniu wskazano ten podmiot kontroli.
Kontrola dokumentacji (za$wiadczenie o wpisie) ujawnita, ze podmiotem
prowadzacym KKZ w zawodzie cukiernik jest NOVA Placdéwka Ksztatcenia
Ustawicznego. Jako przedstawiciel organu prowadzacego do kontroli zostat
wyznaczony p. Daniel Piekarski — dyrektor szkoly. Podczas kontroli dyrektor szkoty
oswiadczyt, ze pelni jednoczesnie funkcje dyrektora placowki prowadzgcej KKZ.
W zwigzku z powyzszym przeprowadzona kontrola zostata przeprowadzona
w zakresie dziatalnosci Placowki Ksztatcenia Ustawicznego NOVA Sp. z c.0.

NOVA Placowka Ksztatcenia Ustawicznego, z siedzibg przy ul. Widok 8 w Warszawie
jest placowkg niepubliczng. Ksztatcenie na KKZ w kwalifikacji TG.04 Produkcja
wyrobow cukierniczych zostato rozpoczete w marcu 2017 r. na podstawie
zaswiadczenia o wpisie do ewidencji Nr 16/K/05[11] z dnia 01.12.2016 r. Jak wynika
z zaswiadczenia placdwka jest wpisana do ewidencji pod numerem 897 K. Migjscem
prowadzenia zaje¢ jest ul. Wawelska 46 w Warszawie. Osobg prowadzgca szkote
(organem prowadzacym) jest Nova Centrum Edukacyjne Sp. z o.0.

W zawodzie cukiernik, w cyklu trzysemestrainym (ksztaicenie zaoczne) na dzien
kontroli, uczestnikami KKZ jest 28 stuchaczy (wg przekazanego wykazu stuchaczy).
W miejscu kontroli nie byta dostepna dokumentacja uczestnikow KKZ, stanowigca
podstawe przyjecia na kurs (zaswiadczenia lekarskie, $wiadectwa ukonczenia
szkoty).

W wyniku przeprowadzonej kontroli dotyczacej spetniania przez NOVA Placéwka
Ksztatcenia Ustawicznego z siedzibg przy ul. Widok 8 w Warszawie dotyczgcej
speniania warunkéw organizowania | prowadzenia kwalifikacyjnych kursow
zawodowych, w tym kwalifikacje kadry dydaktycznej oraz dokumentacja przebiegu
nauczania, prowadzacej ksztatcenie w zawodzie cukiernik 751201 ustalono, ze
w zakresie realizacji:

a) Kwalifikacyjny kurs zawodowy jest prowadzony z uwzglednieniem podstawy

programowej ksztalcenia w zawodzie cukiernik w zakresie jednej kwalifikacji
(wytwarzanie wyrobdéw cukierniczych TG.04) nie przedstawiono do kontroli
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programu nauczania, ktory zgodnie z §22 z rozporzadzeniem MEN z dnia 11
lutego 2014 r. (tj. Dz. U. 2014, poz. 622) powinien zawierac:

nazwe formy ksztatcenia;

czas trwania, liczbe godzin ksztatcenia i sposéb jego organizacii;

wymagania wstepne dla uczestnikow i stuchaczy, kidre w przypadku stuchaczy
kwalifikacyjnych kurséw zawodowych i uczestnikéw kurséw umiejetnosci
zawodowych uwzgledniaja iakZe szczegdlne uwarunkowania lub ograniczenia
zwigzane z ksztatceniem w danym zawodzie okreslone w przepisach w sprawie
klasyfikacji zawodéw szkolnictwa zawodowego;

cele ksztatcenia i sposoby ich osiagania, z uwzglednieniem mozliwosc
indywidualizacji pracy stuchaczy kwalifikacyjnych kursow zawodowych Iub
uczestnikdw ksztatcenia w innych formach pozaszkolnych, w zaleznosci od ich
potrzeb i mozliwosci;

plan nauczania okreélajgcy nazwe zajeé oraz ich wymiar,

tresci nauczania w zakresie poszczegoélnych zajec;

opis efektdw ksztatcenia;

wykaz literatury oraz niezbednych srodkow i materiatow dydaktycznych;

sposob i forme zaliczenia.

Minimalna liczba godzin ksztatcenia na kwalifikacyjnym kursie zawodowym
prowadzonym w formie zaocznej wynosi 650 godzin, czyli 100% minimalnej liczby
godzin ksztalcenia zawodowego, okreslonej w podstawie programowej
ksztatcenia w zawodzie cukiernik, w kwalifikacji TG.04, co jest zgodne z §20 ust.6
rozporzadzenia MEN z dnia 11 lutego 2014 r. w sprawie ogtoszenia jednolitego
tekstu rozporzadzenia Ministra Edukacji Narodowe] w sprawie ksztatcenia
ustawicznego w formach pozaszkolnych (Dz. U. 2014, poz. 622).

realizacja zaje¢ edukacyjnych odbywa sie w cyklu Il semestralnym. Plan
nauczania w calym cyklu nauczania przewiduje na realizacje przedmiotow:

- dla stuchaczy rozpoczynajgcych ksztatcenie w marcu 2018 (semestr |) oraz we
wrzeshiu 2017 (semestr 1)

e Bezpieczenstwo i higiena pracy 20 godzin;

o Podejmowanie i prowadzenie dziatalnosci gospodarczej 20 godzin;

» Komunikacja personalna i spoteczna 15 godzin,

o Jezyk angielski zawodowy 50 godzin;

» Podstawy techniki w przemysie spozywczym 45 godzin;

* Mikrobioclogia zywnosci 30 godzin,

* Analiza zywnosci 40 godzin;

e Technologia zywnosci i produkcji cukierniczej 140 godzin;

« Towaroznawstwo i magazynowanie w produkcji cukierniczej 40 godzin;

e  Wytwarzanie, dekorowanie i dystrybucja wyrobow cukierniczych 250 godzin.
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- dla stuchaczy rozpoczynajgcych ksztatcenie w marcu 2017 (semestr 111):

e Bezpieczenstwo i higiena pracy 20 godzin;

¢ Podejmowanie i prowadzenie dziatalnosci gospodarczej 20 godzin;

¢ Komunikacja personalna i spoteczna 20 godzin;

¢ Jezyk angielski zawodowy 50 godzin;

« Podstawy techniki w przemysle spozywczym 45 godzin;

* Mikrobiologia zywnosci 30 godzin;

* Analiza zywnosci 40 godzin;

» Technologia zywnosci i produkcji cukierniczej 140 godzin;

¢ Towaroznawstwo i magazynowanie w produkcji cukierniczej 35 godzin;

o Wytwarzanie, dekorowanie i dystrybucja wyrobow cukierniczych 250 godzin.

Z planu nauczania opracowanym dla KKZ w kwalifikacji TG.04 (ksztatcenie
zaoczne) wynika, ze w obszarze ksztatcenia zawodowego teoretycznego
zaplanowano 400 godzin, natomiast w obszarze ksztatcenia praktycznego 250
godzin. Na KKZ w zawodzie cukiernik uczestnicy kursu nie odbywaja praktyki
zawodowej. taczna liczba ksztalcenia zawodowego wynosi 650 godzin. Podana
suma godzin dotyczy catego cyklu ksztatcenia | jest zgodna z ramowym planem
nauczania.

Z ogladu bazy dydaktycznej zlokalizowanej przy ul. Wawelskiej 46 w Warszawie
wynika, ze szkofa dysponuje pracowniami ogolnymi, do ksztaicenia teoretycznego,
natomiast zajecia praktyczne prowadzone sg w Hotelu Mela Verde, na podstawie
umowy najmu pomieszczen i sprzetu gastronomicznego. Jak wynika z umowy jej
strong nie jest NOVA Placowka Ksztatcenia Ustawicznego, a BLUE Education Spéika
Z 0.0., o nie potwierdza prawa do przeprowadzania zajeé przez NOVA PKU w ww.
miejscu. Umowa zostata zawarta na okres 184 godzin (jak wynika z harmonogramu
od lutego 2018 do czerwca 2018). Watpliwosé realizacji zaje¢ budzi fakt, ze przy
nakfadaniu si¢ godzin dla semestréw np. od marca 2018 do czerwca 2018 (semestry
It i 1y liczba godzin wymagana do zrealizowania przedmioty ksztatcenia
praktycznego wynosi 260. Uczestnicy kursu posiadajgcy wyksztalcenie $rednie po
potwierdzeniu  kwalifikacji TG.04  Produkcja wyrobdw  cukierniczych mogg
kontynuowa¢ kurs w kwalifikacji dodatkowej TG.17 Organizacja | nadzorowanie
produkcji wyrobdw spozywczych by po jej potwierdzeniu uzyska¢ dyplom
potwierdzajacy kwalifikacje w zawodzie technik technologii zywnosci. Planowane
uruchomienie kursu we wrzesniu 2018 r,

Zgodnie z powyzszym nalezy stwierdzi¢, ze przedstawiona w dniu kontroli umowa
najmu powierzchni i sprzetu gastronomicznego zostata zawarta z innym podmiotem
niz NOVA Placéwka Ksztaicenia Ustawicznego w Warszawie i nie okresla
wyposazenia, co skutkuje brakiem mozliwosci ustalenia warunkéw realizagi
ksztatcenia na KKZ w kwalifikacji TG.04, wyodrebnionej dla zawodu cukiernik.




Zgodnie z podstawg programowsg dla zawodu Cukiernik 751201 placdéwka powinna
posiadaé nastepujgce pomieszczenia dydaktyczne:

1.

pracownig technologiczng, wyposazong w: stanowiska komputerowe dia uczniow
(jedno stanowisko dla jednego ucznia), stanowisko komputerowe dla nauczyciela
z projektorem multimedialnym, czesci maszyn oraz modele maszyn i urzgdzen
stosowanych w produkcji wyrobow spozywezych, zestaw przepiséw dotyczacych
produkcji wyrobdw spozywczych, rysunki techniczne i schematy maszyn
i urzadzen stosowanych w produkcji wyrobdéw spozywczych, instrukcje obstugi
i dokumentacje techniczno-ruchowe maszyn, aparature kontrolnopomiarowg
stosowang w przetworstwie 2zywnosci, dokumentacje techniczng i schematy
instalacji technicznych zakiadow produkujacych wyroby spozywcze, schematy
i katalogi urzadzen: energetycznych, do uzdatniania wody, oczyszczania Sciekow
i powietrza, schematy i plansze pogladowe z zakresu produkcji wyrobdw
cukierniczych;

warsztaty szkolne, w kidrych powinny byé zorganizowane nastgpujgce
stanowiska:

o stanowiska magazynowania | skiadowania surowcéw cukierniczych (jedno
stanowisko dia trzech ucznidw), wyposazone w: chtodziarke, potki lub regaty
na przyjmowane surowce i poétprodukty cukiernicze, termometr, higrometr
i wage elektroniczng;

e stanowiska przygotowania surowcoéw i potproduktow cukierniczych (jedno
stanowisko dia trzech ucznidéw), wyposazone w: stoly cukiernicze, lodowke,
przesiewacz lub sito do maki, miesiarke, ubijaczke, zestaw naczyn do
przygotowania surowcéw, termometr, wage, miarki do plyndw oraz drobny
sprzet cukierniczy;

o stanowiska wypieku potproduktéw i wyrobdéw gotowych (jedno stanowisko dia
trzech ucznidw), wyposazone w. piec, zestaw form, blach, drobny sprzet
cukierniczy;

+ stanowiska dekorowania wyrobdw cukierniczych (jedno stanowiske dla trzech
uczniow), wyposazone w; stoly cukiernicze, zestawy do pracy z karmelem
oraz z czekoladg, drobny sprzet do wykonywania dekoracji wyrohow
cukierniczych, chiodnie iub loddwke.

Nie przedstawiono do kontroli pelnej dokumentacji prowadzonego ksztatcenia, tj.
idac za §21 ww. rozporzadzenia

¢ Programu nauczania,




o Protokotow z przeprowadzonego zaliczenia — przestano czysty wzér do
woladu;
e Ewidencji wydanych zaswiadczen.

Ponadto nie przedstawiono do kontroli Statutu Placowki.

W dziennikach zaje¢ stwierdza sie brak kontroli frekwencji z przedmiotu technologia
zywnosci i produkeji cukierniczej w 3Cuk, 3TTZ, brak kontroli frekwencji z przedmiotu
wykonywanie, dekorowanie i dystrybucja wyrobéw cukierniczych w 2Cuk, 2TTZ, co jest
niezgodne z §21 ust. 4 ww. rozporzgdzenia.

e) Zajecia w ramach KKZ w kwalifikacji TG.04 prowadzone sg przez 7 nauczycieli,
posiadajgcych kwalifikacje okreslone dla nauczycieli szkédt publicznych. W trakcie
kontroli dokumentdéw potwierdzajgeych kalifikacje pedagogiczne oraz merytoryczne
stwierdzono, ze wszyscy nauczyciele posiadajg wymagane kwalifikacje, zgodne z §3
rozporzgdzenia MEN z dnia 1 sierpnia 2017 r. w sprawie szczegbtowych kwalifikagji
wymaganych od nauczycieli (Dz. U. z 2017 r. poz. 1575).

7. Zalecenia, podstawa prawna, termin realizacji zalecen

a)

b)

OpracowaC program nauczania dla KKZ w zakresie kwalifikacji TG.04,
wyodrebnionej dla zawodu cukiernik wraz z jego elementami, na podstawie §22
rozporzadzenia Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11 stycznia 2012 r. (tj. Dz. U.
2014, poz. 622)w sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu rozporzadzenia Ministra
Edukacji Narodowe] w sprawie ksztalcenia ustawicznego w formach
pozaszkolnych (Bz. U. 2014 r. poz. 622 —t.).);

Dokumentacje przebiegu KKZ prowadzi¢ zgodnie z przepisami prawa
o$wiatowego tj. rozporzgdzeniem Ministra Edukacji Narodowe] z dnia 11 stycznia
2012 r. {tj. Dz. U. 2014, poz. 622)w sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu
rozporzadzenia Ministra Edukacji Narodowej w sprawie ksztalcenia ustawicznego
w formach pozaszkolnych (Dz. U. 2014 r. poz. 622 -t j.);

Baze dydaktyczng dostosowaé do wymagan, wynikajacych z podstawy
programowe] ksztatcenia w zawodzie Cukiernik zgodnie 2z rozporzadzeniem
Ministra Edukacji Narodowej z dnia 25 marca 2017 r. w sprawie podstawy
programowe] ksztatcenia w zawodach - wyposazenie pracowni lub zawrzeé
wlasciwg umowe wspdipracy z podmiotem stanowigcym potencjaine miejsce
zatrudnienia absolwenta (Dz. U. z 2017 poz. 860).

Termin realizacji zalecen: 7 dni od daty podpisania protokotu.
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parafy kontrolujacego/ych dyrektora szkofy/placowki

Zgodnie z § 18 ust. 1 rozporzadzenia Ministra Edukacji Narodowej z dnia 25 sierpnia 2017r.
w sprawie nadzoru pedagogicznego (Dz.U.2017.1658) dyrektor szkoty lub placowki,
w terminie 7 dni roboczych od dnia otrzymania protokotu kontroli, moze zgtosi¢ do organu
sprawujgcego nadzér pedagogiczny pisemne, umotywowane zastrzézenia do ustalen
zawartych w protokole kontroli. Jednoczesnie informuje, iz zgodnte z art. 55 ust. 6 ustawy
z dnia 14 grudnia 2016r. - Prawo o$wiatowe (Dz.U.2017:59 ze zm))’ dyrektor szkoly lub
placowki, w terminie 30 dni od dnia otrzymania zalecen, a w przypadku wniesienia
zastrzezen - w terminie 30 dni od dnia ofrzymania pisemnege zawiadomienia
o hieuwzglednieniu zastrzezen, jest ocbowigzany powiadomié:

» Mazowieckiego Kuratora O$wiaty o sposobie realizacji zalecen;

= QOrgan prowadzacy szkote lub placdwke o otrzymanych zaleceniach oraz o sposobie
ich realizacji.

Wykaz zatacznikow:

» Szkolne plany nauczania KKZ dla semestrow: 1, 11, HIi;
o lista stuchaczy KKZ w zawodzie cukiernik;
¢ Zaswiadczenie o ukonczeniu KKZ;

s Zaswiadczenie o wpisie do ewidencji szkét | placoéwek niepublicznych prowadzone
przez Miasto Stoteczne Warszawa;

» Wzér protokotu z zaliczenia przedmiotu na kwalifikacyjnym kursie zawodowym,
¢« Umowa najmu pomieszczen i sprzetu w hotelu Mela Verde.

8. Spostrzezenia wizytatora $wiadczace o nieprawidlowosciach w funkcjonowaniu
szkoty/placowki, a niebedgce przedmiotem tej kontroli:

Brak.
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Protokét sporzadzono w dwéch jednobrzmigeych egzemplarzach, z ktorych jeden otrzymuje
dyrektor kontrolowanej szkoly lub placéwki, a drugi wigcza sie do akt kontroli.

Poswiadczam odbior protokotd kontroli:

DY BEKTOR

FKOLY

Plekarski

Data, podpis dyrektora szkoty lub placéwki




